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Aangekomen in Boekarest is het vanwege 
vertraging wel even haasten naar Creve-
dia, op zo’n 30 kilometer afstand van de 

Roemeense hoofdstad. Het wordt bijna donker 
en om een goed beeld te krijgen van het stallen-
complex in het circa 6000 zielen tellende stadje, 
is daglicht een vereiste. Met op de radio een 
Roemeense zomerhit op de achtergrond ‘vliegt’ 
de chauffeur richting Crevedia, waar met een 
nog net niet ondergaande zon de witte stallen 
en de nabijgelegen slachterij opdoemen.

Hoewel de Roemeense productie de Neder-
landse pluimveesector rauw op het dak viel, 
werkt InterChicken al twee jaar samen met 
de Roemeense kippenvleesverwerker Agroli 
om de productie van ‘sterrenkip’  op te zetten. 
De Agroli Group is sinds 2006 in handen van 
Libanese investeerders, maar heeft een historie 
van ruim vijftig jaar. In 1962 begon Avicola 
Crevedia met de pluimveevleesproductie en 
was daarmee destijds de eerste in Roemenië 
en Oost-Europa. Na de val van Ceausescu pri-
vatiseerde het bedrijf in 1990. Bijna bankroet, 
werd het in 2006 overgenomen door de Agroli 
Group. 

Met algemeen directeur Rami Ghazari en 
business development manager Tarek Ossey-
ran zit productiedirecteur Johan Nap van 
InterChicken bijna wekelijks om tafel. „Kijken 
hoe de productie loopt, eventuele nieuwe ont-
wikkelingen of knelpunten bespreken, prijzen 
doornemen, nieuwe producten bespreken, 
audits voorbereiden, enzovoort.” 

Gecertificeerd
Zowel InterChicken als Agroli zijn tot op het 

hoogste niveau gecertificeerd, licht Nap tijdens 
de bezichtiging van de stallen, die zijn verdeeld 
over een aantal complexen, toe. Hij realiseert 
zich maar al te goed dat niet iedereen positieve 
associaties heeft met Roemenië en vleesproduc-
tie, maar er is niets ‘engs’ aan de productie. De 
stallen en de werkwijze doen niets onder voor 
wat we in Nederland gewend zijn. 

„De oude stallen, die stammen uit 1977, 
zijn volledig gemoderniseerd en voldoen aan 
alle Europese eisen”, benadrukt Nap. Daar-
naast zijn er nieuwe moderne stallen bijge-
bouwd en wordt er nog volop gebouwd. Ook de 
omgeving wordt flink onder handen genomen. 
Toegangswegen worden vernieuwd en voor het 
oog worden tuinen aangelegd. Voor de schar-
relproductie zijn er nu 24 stallen met een 
gemiddelde bezetting van 12.000 kuikens. Eind 
2013 wil Agroli er in totaal 132 hebben, voor 
gangbaar en scharrel. Ook in Polen loopt een 

proef met de productie van ‘sterrenkip’. „De 
pluimveehouder daar is erg enthousiast, cijfers 
en resultaten verwachten we binnenkort”, zegt 
Nap. Een soortgelijk project in Litouwen staat 
volgens hem even ‘on hold’.

De kritiek uit Nederland dat de Roemeense 
scharrelproductie niet voldeed aan IKB, is 
door de certificering per 1 oktober inmiddels 
verstomd. Alle onderdelen van de keten in Roe-
menië zoals de fok en vermeerdering van de 
ouderdieren, de broederij, alle vleeskuikenbe-
drijven, de slachterij en de uitsnijderij/verpak-
ker, voldoen aan de IKB-eisen. 

In januari van dit jaar zijn nulmetingen 
verricht en hebben de betreffende locaties 
minimaal twee interne IKB audits ondergaan. 
In september 2012 zijn door Isacert/CBD (de 
Nederlandse IKB-auditeur) in Roemenië alle 
IKB erkennings-audits uitgevoerd. Volgens 
InterChicken leverde geen enkele audit een 
zogenoemd ‘non-conformity’ rapport op. 

AntibioticA
Naast de IKB-certificering is tevens inge-

speeld op een belangrijke andere vraag uit de 
markt. Namelijk de vraag naar antibiotica-
vrije kipproducten. De scharrelkip met een ster 
uit Roemenië is volledig vrij van antibiotica 
geproduceerd. Eventueel gebruik van antibio-
tica wordt hard gestraft, legde algemeen direc-
teur Ghazari eerder op de dag al uit. 

De uitval op de boerderijen is volgens 
Nap desondanks minder dan 2 procent. Ook 
de ziektedruk is veel lager dan in gangbare 
stallen. De vleeskuikens worden nauwgezet 
gemonitord door dierenartsen en zogenoemde 
farmmanagers. Elk complex heeft zijn eigen 
farmmanager én een eigen dierenarts. De die-
renartsen, die in dienst zijn van Agroli, komen 
regelmatig bij elkaar voor instructies, informa-
tie-uitwisseling en bespreken eventuele nieuwe 
technieken en ontwikkelingen op veterinair 
gebied. „Daarnaast komen de dierenartsen zelf 
nog elke drie maanden bijeen met Roemeense 
collega’s”, legt Nap uit.

De vleeskuikens zijn van het traaggroei-
ende Hubbard-ras. Het ras is sterker en heeft 
veel minder uitval dan het Cobb-ras dat wordt 
gebruikt voor de gangbare kippenvleesproduc-
tie. De kuikens lopen op stro, hebben strobalen 

tot hun beschikking en hebben tot ’s avonds 
via diverse openingen in de wanden vrije, over-
dekte uitloop. In de stallen heerst een dag- en 
nachtregime waarbij het minimaal acht uur 
donker is. ’s Avonds zitten de kuikens binnen. 
„De Dierenbescherming eist dat minimaal 20 
procent van het totaaloppervlak van een stal 
vrije uitloop is. Hier in Roemenië hebben we 
23 tot procent”, aldus Nap. De uitloop heeft 
dezelfde hoogte als de stal en de daken lopen 
schuin af. Op de buitenvloer ligt beton, zodat 
de uitloopruimte na een ronde goed kan wor-
den schoongemaakt. 

Ook hebben de dieren, zoals vereist, con-
tinu toegang tot voer en water. Het voer wordt 
door de eigen voerfabriek van Agroli in Roeme-
nië geproduceerd en bestaat uit minimaal 75 
procent granen (eis Dierenbescherming is 70 
procent) en is 100 procent plantaardig. 

Wekelijks worden er in de eigen Agroli-

slachterij, op korte afstand van de vleeskui-
kenstallen, gemiddeld 20.000 kuikens geslacht. 
„Indien er promoties zijn meer en op basis van 
de inleg van eieren”, zegt Nap. De productie voor 
Deen en Coop ligt nu op gemiddeld zo’n 25.000 
kilo kippenvlees per week. In de slachterij, waar 
wekelijks in totaal 375.000 kippen worden 
geslacht, wordt het vlees direct onder atmo-
sfeer verpakt. Door deze techniek heeft het vlees 
een houdbaarheid van ongeveer twaalf dagen. 
Transport naar Bodegraven duurt ongeveer twee 
dagen. Daar worden de producten geëtiketteerd 
voor de supermarkten en vervolgens uitgeleverd. 
„Dan heb je in de winkel een versproduct met 
nog acht dagen houdbaarheid”, zegt Nap. „Het 
maximale voor een optimale versbeleving bij de 
consument”, meent hij. 

InterChicken begon twee jaar geleden over 
de eigen landsgrenzen heen te kijken nadat het 
opzetten van een productielijn diervriendelijk 

kippenvlees  in Nederland niet mogelijk bleek. 
„We liepen op tegen een dikke muur”, vertelt 
Nap. Nederlandse vleeskuikenhouders dachten 
dat het allemaal niet zo’n vaart zou lopen en 
bleken nauwelijks in staat of bereid te zijn om 
te investeren in de productiewijze - met name 
de vrije uitloop -  die voldoet aan de eisen van 
het Beter Leven kenmerk. 

Kostprijs
De productie in Roemenië  was voor het 

Bodegraafse bedrijf dan ook een logische stap 
om tóch te voldoen aan de toenemende vraag 
naar duurzaam vlees voor een betaalbare prijs. 
„Wij kunnen het kippenvlees hier tegen een 
lage kostprijs produceren. ”  

De kostprijs is onder meer laag door het 
integratiemodel (van fok tot vork), de goedkope 
grond, de lage arbeidskosten, de eigen voerpro-
ductie en de efficiëntie van productie. Roemenië 

is het grootste Europese land voor de productie 
van graan. Van de totale oppervlakte - 23,8 mil-
joen hectare - wordt meer dan 60 procent voor 
landbouw gebruikt. Van het landbouwareaal is 
ongeveer 63 procent akkerland. Op meer dan de 
helft daarvan worden graangewassen, voorna-
melijk maïs en tarwe, geteeld. 

Door de goedkope wijze van produceren 
kunnen Deen en Coop het scharrelkippenvlees 
voor slechts 1 tot 1,50 euro méér dan gangbare 
kip aanbieden. Ter vergelijking: Scharrelkipfi-
let (Volwaard) van het Albert Heijn huismerk 
kost bijna 11 euro per kilo. De Roemeense kip 
ligt voor 8 tot 9 euro per kilo in het schap.  

plofKip
Het succes en de groeiende bekendheid van 

de scharrelproductie is mede te danken aan 
de campagne van Wakker Dier tegen plofkip. 
„Vleeskuikenhouders dachten tot voor kort dat 
de kosten niet tegen de baten zouden opwegen 
en dat retailers de producten niet tegen de ver-
eiste meerprijs willen afnemen.” 

De plofkipactie waarmee Wakker Dier 
begin dit jaar startte, zorgde echter voor een 
kentering. „Het heeft alles in een stroomver-
snelling gebracht”, zegt de productiedirecteur. 
Deen en Coop stapten immers meteen in en 
grote ketens zullen volgen. 

Directeur Rami Ghazari van Agroli voor-
ziet een grote toekomst voor de diervriendelijke 
vleesproductie uit Oost-Europa. „Met name in 
West-Europa is grote behoefte aan duurzaam 
vlees, tegen een lage prijs.” Scharrel maakt vol-
gens hem nu 5 tot 7 procent uit van de totale 
productie, maar met de groeiende vraag en de 
bouw van nog eens ruim honderd stallen zal 
dat percentage de komende jaren flink stijgen. 

Waarom in Nederland zoveel scepsis heerst 
tegen Roemeense kippenvleesproductie snapt 
de Agroli-directeur niet zo goed. De Nederland-
se vleeskuikenindustrie noemt hij ‘backyard-
farming’. „In Nederland bevinden vleeskui-
kenbedrijven zich altijd in dorpen of aan de 
randen ervan. Uitbreiden is in verband met 
vergunningen en onwillige buren moeilijk. In 
Roemenië heb je dit probleem niet. Vleespro-
ductie is hier industrieel.”

 „De komende maanden zullen wij geza-
menlijk werken aan verdere groeimodellen.”

Ook in Roemenië kan kip een beter leven hebben

De kuikens krijgen vanaf de tweede levensweek stro balen tot hun beschikking waar driftig van gebruik wordt gemaakt.

De overdekte uitloop beslaat vrijwel de gehele lengte van de stal en is 23 tot 
25 procent van het totaaloppervlak.

Via openingen in de wanden kunnen de vleeskuikens overdag naar buiten.

De oude stallen, waar Agroli ook gangbare kip produceert, stammen uit 1977 
en zijn van binnen volledig aangepast aan de Europese eisen.

De vleeskuikens hebben veel daglicht.

De kuikens worden in de eigen, nabijgelegen slachterij geslacht.

Agroli blijft de complexen voorzien van nieuwe stallen en moderniseert ook de 
omgeving.

Voorzitter Erik Hubers van de vak-
groep Pluimveehouderij van LTO/NOP rea-
geert op de ontwikkeling van duurzaam 
pluimveevlees door Interchicken in Roe-
menië.

Staat de kippenvleesproductie van Inter-
chicken in Roemenië, de ontwikkeling 
van verduurzaming van de Nederlandse 
vleeskuikensector in de weg?

„Wij betreuren het dat door het aanbie-
den van goedkoop vlees uit Roemenië al in 
het beginstadium van het transitieproces naar 
verduurzaming van de Nederlandse vleeskui-
kensector, bij een deel van de retail en consu-
menten het beeld ontstaat dat produceren met 
een Beter Leven kenmerk geen meerkosten met 
zich meebrengt. Dat leidt tot vertraging in de 

omschakeling omdat veehouders en financiers 
terughoudend zullen zijn in het aangaan van 
investeringen in het verbeteren van welzijn. Het 
sterrensysteem is primair opgezet om richting 
consument helder te kunnen communiceren 
over welzijnsvriendelijkere houderijvormen 
om zo de meerkosten te kunnen verwaarden. 
De Nederlandse pluimveesector heeft het sys-
teem daarom altijd omarmd. De belangstelling 
onder Nederlandse vleeskuikenhouders is meer 
dan voldoende om aan de huidige vraag naar 
in Nederland geproduceerd vlees met het BLK-
keurmerk te voldoen.” 

Interchicken wil met Nederlandse 
pluimveehouders samenwerken om 
sterkip te produceren. Hoe staat LTO/
NOP daar tegenover?

„Natuurlijk is de sector bereid te overleg-
gen met een afnemer over condities en voor-
waarden hoe BLK-pluimveevlees in Nederland 
geproduceerd kan worden, dit past in de MVO-
visie. ZLTO heeft op verzoek van Interchicken 
onlangs een bijeenkomst belegd en daaruit 
is een aantal ondernemersgroepen voortge-
komen. Gebaseerd op regulier geproduceerde 
vleeskuikens en productie op basis van de 
eisen in het BLK-keurmerk wordt bezien op 
welke wijze een bedrijfsmodel opgezet kan 
worden.” 

Een groep vleeskuikenhouders lijkt 
zich te blijven verzetten tegen de hoge-
re stereisen die de Dierenbescherming 
stelt.

„Er is geen sprake van terughoudend-

heid in de vleeskuikensector. Wel is het een 
sector die functioneert op basis van bedrijfs-
economische berekeningen en krappe mar-
ges. Wanneer producent en afnemer goede 
afspraken kunnen maken kan de sector snel 
schakelen.” 

Wordt het verduurzamen van kip in 
Nederland door de overname van Inter-
chicken door Plukon makkelijker?

„De overname van Interchicken door Plu-
kon past in een versterking van de Europese 
pluimveevleessector. In de Europese markt is er 
behoefte aan een sterke marktleider. Het is voor 
de Nederlandse pluimveevleessector gunstig 
wanneer binnen onze landsgrenzen een sterke 
marktpartij aanwezig is.”

‘Goedkoop vlees vertraagt omschakeling’

Erik Hubers: ,,Sector is altijd bereid te overleg-
gen.” F o t o :  N i e u w e  O o g s t

De Roemeense voedselindustrie zit 
de laatste twintig jaar in de lift en 
heeft belangrijke veranderingen on-
dergaan. De foodmarkt is momen-
teel goed voor 30 miljard euro en 
maakt 18 procent uit van de totale 
industriële productie. Het land staat 
op de negende plaats van de top-15 
belangrijkste economisch groeiende 
landen in Oost-Europa. De totale waarde van de retailmarkt in Roemenië 
bedraagt 22 miljard euro. Tussen 2010 en 2020 is een verdere groei van 
62 procent verwacht. Roemenië telt 3,9 miljoen agrarische bedrijven. Dit 
komt overeen met 32 procent van het totaal aantal agrarische bedrijven 
in de EU. Roemenië heeft bijna 15 miljoen hectare (goedkope) landbouw-
grond en trekt sinds de toetreding tot de EU, in 2007, steeds meer Euro-
pese boeren, met name vanwege de lage grondprijzen. Voor een hectare 
landbouwgrond betaal je in Roemenië tussen de 2000 en 3000 euro. Een 
Westerse boer kan in Roemenië momenteel overigens alleen aan grond 
komen als hij er een bedrijf opricht, maar vanaf 2014 vervalt die voor-
waarde en kan iedere EU-inwoner land kopen.

Roemenië biedt potentie  
voor agrosectorKippenvleesproductie in Roemenië

Sterrenkip uit Roemenië in Nederlandse supermarkten. Het was even schrikken én slikken voor veel 

Nederlandse pluimveehouders toen begin deze zomer bekend  werd dat kippenvleesverwerker InterChic-

ken uit Bodegraven Beter Leven kip met één ster van de Dierenbescherming, vanuit Roemenië aan Deen en 

Coop zou gaan leveren. Nieuwe Oogst ging zelf kijken in Roemenië.
Tekst: Caroline van der Plas
Foto’s: Nieuwe Oogst en Agroli Group

• Temperatuur: alle stallen hebben klimaatbeheersingsmiddelen: ver-
warming (voor de winterperiode) en vernevelaars om te koelen in de 
zomers. In de buitenuitloop zijn geen extra maatregelen genomen. De 
kuikens bleken na de afgelopen  - zeer hete - zomer goed naar buiten te 
gaan. Tevens bleef de staltemperatuur goed. De komende winterperiode 
wordt bekeken hoe de staltemperaturen zich houden en de kuikens zich 
gedragen tijdens de koude periode. Mocht het nodig zijn, neemt Interchic-
ken aanvullende maatregelen. 
• Lichtintensiteit: de Dierenbescherming vereist minimaal 10 lux overal 
in de stal. De Roemeense Beter Levenstallen liggen daar ver boven: vanaf 
15 lux in het donkerste hoekje.
• Uitvalpercentage: het uitvalpercentage is lager dan bij reguliere stal-
len en lag op 3,5 a 4 procent. Sinds het verder inzetten van de eigen 
broederij voor het langzaam groeiend ras is het teruggelopen tot minder 
dan 2 procent.
• Ziektedruk: tot op heden is geen antibiotica gebruikt en tot op heden 
zijn geen ziektes geconstateerd.
• Oppervlakte en de hoogte van de stallen: 1 x 12,8 m x 60 m.; 1 x 
12,8 m x 84 m.; 2 x 12,8 m x 90 m. De plafondhoogte in de stallen is 3,1 
meter en het hoogste stalpunt buiten is 5 meter.

Kenmerken van de BLK-stallen 
Interchicken:

• Uitloop: minimaal 20 procent van totale staloppervlakte en 
minimaal 8 uur per dag.
• Slachtleeftijd: minimaal 56 dagen.
• Ras: langzamer groeiend ras. Moederdier: Hubbard JA 57, 
Vleeskuiken: Hubbard JA 957, 757. Of ander erkend langza-
mer groeiend ras.
• Afleiding: de stal heeft daglicht. Vanaf de derde levensweek 
minimaal 2 gram graan per kip per dag, toegediend door met 
de hand te strooien op voor kippen. beschikbare grondopper-
vlak; vanaf tweede levensweek een strobaal per duizend kip-
pen en gelijkmatig over stal verdeeld.
• Voer: voer van GMP+ voerleverancier. Minimaal 70 procent 
graan zonder dierlijke producten, met uitzondering van melk-
producten; permanente toegang tot voer en drinkwater.
• Bezetting: maximaal twaalf kippen per vierkante meter (in 
plaats van 21).

• Medicijngebruik: minimaal 95 procent is antibioticavrij.
• Stal: daglicht en is voorzien van strooisel (stro of houtkrul-
len) om in te kunnen scharrelen.
• Slacht: bedwelming  met twee-fasen CO

2-gas in plaats van 
elektrische waterbadmethode.

Eisen Dierenbescherming 1-ster Beter Leven

Met 15 lux zit Interchicken boven de eis van 10 lux van de Dierenbescherming.


